
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRIMEROS – STARTERS – ENTRANTS 
 

SUSHI MAKI DE FRANKFURT CON EMULSIÓN DE SALSA BARBACOA Y CRUJIENTE DE CEBOLLA 

FRANKFURT SUSHI MAKI WITH BARBECUE SAUCE EMULSION AND CRISPY ONION 

SUSHI MAKI DE FRANKFURT AMB EMULSIÓ DE SALSA BARBACOA I CRUIXENT DE CEBA 

 

BROCHETAS DE POLLO YAKITORI CON SALSA TERIYAKI Y ARROZ MARINADO 

YAKITORI CHICKEN BROCHETTE WITH TERIYAKI SAUCE AND MARINATED RICE 

BROQUETA DE POLLASTRE YAKITORI AMB SALSA TERIYAKI I ARRÒS MARINAT 

 

TEMPURA DE VERDURAS DE NUESTRO HUERTO CON SALSA CHILI 

TEMPURA OF VEGETABLES FROM OUR ORCHARD WITH CHILI SAUCE 

TEMPURA DE VERDURES DEL NOSTRE HORT AMB SALSA CHILI 

 

ENSALADA DE ESPÁRRAGOS BLANCOS CON SALSA TÁRTARA Y HUEVOS COCIDOS (GF) 

WHITE ASPARAGUS SALAD WITH TARTAR SAUCE AND BOILED EGGS 

AMANIDA D’ESPÀRRECS BLANCS AMB SALSA TÀRTARA I OUS CUITS 

 

SEGUNDOS – MAIN COURSES – SEGONS 
 

PESCADO DE LA LONJA Y WOK DE VERDURAS CON SALSA DE OSTRAS 

FISH OF THE DAY AND VEGETABLE WOK WITH OYSTER SAUCE 

PEIX DE LA LLOTJA I WOK DE VERDURES AMB SALSA DE OSTRES 

 

TORTELLINIS DE TERNERA CON SALSA DE SETAS Y PARMESANO 

BEEF TORTELLINIS WITH MUSHROOMS SAUCE AND PARMESAN 

TORTELLINIS DE VEDELLA AMB SALSA DE BOLETS I PARMESÀ 

 

GALTAS DE CERDO CONFITADAS CON TOMATES DULCES A LA PIMIENTA ROSA Y GNOCCHIS (GF) 

CANDIED PORK CHEEKS WITH SWEET TOMATOES, PINK PEPPER AND GNOCCHIS 

GALTES DE PORC CONFITADES AMB TOMÀQUETS DOLÇOS AL PEBRE ROSA I GNOCCHIS 

 

CORDON BLEU DE PAVO CON CREMA DE ZANAHORIAS Y TEXTURAS DE PATATA (+4€) (GF) 

TURKEY CORDON BLEU WITH CREAM OF CARROTS AND POTATO TEXTURES (+4€) 

CORDON BLEU DE GALL DINDI AMB CREMA DE PASTANAGUES I  TEXTURES DE PATATA  (+4€) 

 

POSTRES – DESSERTS – POSTRES 
 

TARTA DE FRESAS Y BIZCOCHO DE LIMÓN CON MERENGUE 

STRAWBERRY CAKE AND LEMON BISCUIT WITH MERINGUE 

PASTÍS DE MADUIXES I BESCUIT DE LLIMONA AMB MERENGUE 

 

MOUSSE DE CHOCOLATE Y GELATINA DE COCO 

CHOCOLATE MOUSSE AND COCONUT JELLY 

MOUSSE DE XOCOLATA I GELATINA DE COCO 

 

FRUTA DE TEMPORADA (GF) 

FRESH SEASONAL FRUIT 

FRUITA DE TEMPORADA 

 

HELADO DEL DIA 

ICE CREAM OF THE DAY 

GELAT DEL DIA 
 

 

MENU: 16,50€ 

(IVA INCLUIDO, VAT INCLUDED, IVA INCLÒS) 

Una bebida  y un café incluído / One beverage and one coffee included/ Una beguda i un cafè inclòs 

Fines de semanas / Fstivos/ Weekends/ Holidays  21,50€ (HORARIO: 11:00hs a 17:00hs) 
 

 

(11:00hs - 18:00hs) 


