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\\\ PRIMEROS - STARTERS - ENTRANTS

CHIRASHI SUSHIDE VERDURITAS DEL PRAT CON SALSA TERIYAKI
CHIRASHI SUSHI OF VEGETABLES WITH TERIYAKI SAUCE
CHIRASHI SUSHI DE VERDURETES DEL PRAT AMB SALSA TERIYAKI

LENTEJAS ESTOFADAS CON PATATAS PLATILLO Y TOMATES CHERRY ASADOS AL OREGANO (GF)
LENTILS STEW WITH BOILED POTATOES AND CHERRY TOMATOES ROASTED WITH OREGANO 4
LLENTIES ESTOFADES AMB PATATES PLATILLO | TOMAQUETS CHERRY ROSTITS A L'ORENGA

ALBONDIGAS A LA GALLEGA CON PURE DE PATATAS Y DUXELLE DE CHAMPINONES
GALICIAN STYLE MEATBALLS WITH MASHED POTATOES AND MUSHROOMS DUXELLE
MANDONGUILLES A LA GALLEGA AMB PURE DE PATATES | DUXELLE DE XAMPINYONS

PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE MOUSSE DE BACALAO,
ALIOLI DE AJO NEGRO Y CREMA FRIA DE BROCOLIS (GF)
PIQUILLO PEPPERS STUFFED WITH CODFISH MOUSSE, 4
BLACK GARLIC AIOLI AND BROCCOLI COLD CREAM @
PEBROTS DEL PIQUILLO FARCITS DE MOUSSE DE BACALLA,
ALLIOLI D’ALL NEGRE | CREMA FREDA DE BROCOLIS

= =

SEGUNDOS - MAIN COURSES - SEGONS

PESCADO DEL DIA A LA PLANCHA CON MANTEQUILLA DE ANCHOAS
SOBRE CREMA DE GAMBAS ROJAS Y PATATAS A LO POBRE (GF) _
GRILLED FISH OF THE DAY WITH ANCHOVIES BUTTER ACCOMPANIED WITH #4
A CREAM OF RED SHRIMPS AND POTATOES “A LO POBRE”
PEIX DEL DIA A LA PLANXA AMB MANTEGA D’ANXOVES
SOBRE CREMA DE GAMBES VERMELLES | PATATES A LO POBRE

NOQUIS DE PATATAS CON PESTO DE ALBAHACA Y QUESO PARMESANO
POTATOES GNOQUIS WITH BASIL PESTO AND PARMESAN CHEESE
NYOQUIS DE PATATES AMB PESTO D’ALFABREGA | FORMATGE PARMESA

WOK DE CERDO GLASEADO CON MIEL DE ABEJAS Y NARANJA CON SALSA AGRIDULCE DE SOJAY FRUTAS
GLASED PORK WOK WITH HONEY AND ORANGE WITH SWEET-AND-SOUR SOY SAUCE AND FRUITS
WOK DE PORC GLASEJAT AMB MEL D’ABELLES | TARONJA AMB SALSA AGREDOLCA DE SOJA | FRUITES

CONFIT DE PATO CON SALSA DE FRUTOS ROJOS Y CREMA DE FOIE GRAS CON TEXTURAS DE BONIATO (GF) (+ 4€)

DUCK CONFIT WITH RED BERRIES SAUCE AND FOIE GRAS CREAM WITH SWEET POTATO TEXTURES (+4€) 4
CONFIT D’ANEC AMB SALSA DE FRUITS VERMELLS | CREMA DE FOIE GRAS AMB TEXTURES DE MONIATO (+4€) \&.

POSTRES - DESSERTS - POSTRES

PUDDING DE PASAS Y MACEDONIA DE FRUTAS
RAISINS PUDDING AND FRUIT SALAD t;’
' PUDDING DE PANSES | MACEDONIA DE FRUITES \ Z

( MOUSSE DE PETALOS DE ROSAS DE SANT JORDI |
| "SANT JORDI“ PETAL ROSE MOUSSE fi
{y MOUSSE DE PETALS DE ROSA DE SANT JORDI

! FRUTA DE TEMPORADA (GF)
FRESH SEASONAL FRUIT * ()
FRUITA DE TEMPORADA

HELADO DEL DIA
ICE CREAM OF THE DAY
GELAT DEL DIA

MENU: 16,50€

(IVA INCLUIDO, VAT INCLUDED, IVA INCLOS)
Una bebida y un café incluido / One beverage and one coffee included/ Una beguda i un café inclos
Fines de semanas / Festivos/ Weekends/ Holidays 21,50€ (HORARIO: 11:00hs a 17:00hs)




