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PRIMEROS - STARTERS - ENTRANTS

SUSHI SANDWICH DE SALMON CON CRUJIENTE DE GAMBAS Y SALSA TERIYAKI
SALMON SUSHI SANDWICH WITH CRISPY SHRIMP AND TERIYAKI SAUCE
SUSHI SANDWICH DE SALMO AMB CRUIXENT DE GAMBES | SALSA TERIYAKI

ENSALADA VERDE TIPO CAPRESE CON MOZZARELLA, TOMATES DEL HUERTO Y ALBAHACA (GF)
GREEN CAPRESE SALAD WITH MOZZARELLA, TOMATOES FROM THE ORCHARD AND BASIL

AMANIDA CAPRESE AMB MOZZARELLA, TOMAQUETS DE L’HORT | ALFABREGA

SOPA FRIA DE GAZPACHO DE SANDIA CON ESPUMA DE MENTA
COLD WATERMELON GAZPACHO SOUP WITH MINT FOAM
SOPA FREDA DE GASPATXO DE SINDRIA AMB ESCUMA DE MENTA

CANELON DE PATO PEKIN CON BECHAMEL DE NARANJA'Y SALSA HOISIN

PEKIN DUCK CANNELLONI WITH ORANGE BECHAMEL AND HOISIN SAUCE
CANELO D’ANEC PEKIN AMB BEIXAMEL DE TARONJA | SALSA HOISIN

SEGUNDOS - MAIN COURSES - SEGONS

PESCADO DE LA LONJA A LA PARRILLA CON VERDURAS ESCABECHADAS (GF)
GRILLED FISH OF THE DAY WITH PICKLED VEGETABLES
PEIX DE LA LLOTJA A LA GRAELLA AMB VERDURES ESCABETXADES

SAN JACOBO DE LOMO CON JAMON IBERICO Y QUESO CHEDDAR
ACOMPANADO CON SALSA DE PIQUILLOS Y PATATAS SALTEADAS
BREADED PORK LOIN WITH IBERIAN HAM AND CHEDDAR CHEESE,
ACCOMPANIED WITH PIQUILLO PEPPER SAUCE AND SAUTEED POTATOES
SAN JACOBO DE LLOM AMB PERNIL IBERIC | FORMATGE CHEDDAR,
ACOMPANYAT DE SALSA DE PIQUILLOS | PATATES SALTEJADES

FIDEUA CON VEGETALES DE TEMPORADA Y ALIOLI DE PIMENTON DE LA VERA
FIDEUA WITH SEASONAL VEGETABLES AND PAPRIKA ALIOLI
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(11:00hs - 18:00hs)

FIDEUA AMB VEGETALS DE TEMPORADA | ALLIOLI DE PEBRE VERMELL DE LA VERA

BEEF SIRLOIN MEDALLIONS WITH TRUFFLED MASHED POTATOES AND MUSHROOMS (+4£€)
MEDALLONS DE FILET DE VEDELLA AMB PURE DE PATATA TRUFAT | BOLETS (+4€)

POSTRES - DESSERTS - POSTRES

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE TERNERA CON PURE DE PATATA TRUFADO Y SETAS (GF) (+4€) 23

TATIN DE MANZANA CON CHANTILLY
APPLE TATIN TART WITH CHANTILLY |
TATIN DE POMA AMB CHANTILLY h’

\ CANNOLI CON RICOTTA Y FRUTAS CONFITADAS i
) CANNOLI WITH RICOTTA AND CANDIED FRUITS
CANNOLI AMB RICOTTA | FRUITES CONFITADES f

FRUTA DE TEMPORADA !
i FRESH SEASONAL FRUIT Q@ |
| FRUITA DE TEMPORADA
HELADO DEL DIA
ICE CREAM OF THE DAY
GELAT DEL DIA

MENU: 16,50€

(IVA INCLUIDO, VAT INCLUDED, IVA INCLOS)
Una bebida y un café incluido / One beverage and one coffee included/ Una beguda i un café inclos
Fines de semanas / Festivos/ Weekends/ Holidays 21,50€ (HORARIO: 11:00hs a 17:00hs)



