
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRIMEROS – STARTERS – ENTRANTS 
 

MAKI DE GAMBA REBOZADA EN PANKO CON MAYONESA DE MARISCOS   

MAKI OF PRAWN BREADED IN PANKO WITH SEAFOOD MAYONNAISE 

MAKI DE GAMBA ARREBOSSADA EN PANKO AMB MAIONESA DE MARISCS 

 

ENSALADA DE TOMATES SELECTOS CON ATÚN FRESCO EN ESCABECHE Y PIPARRAS VASCAS (GF) 

TOMATOES SALAD WITH PICKLED FRESH TUNA AND PIPARRA PEPPERS 

AMANIDA DE TOMÀQUETS AMB TONYINA FRESCA EN ESCABETX I PIPARRAS BASQUES 

 

 BURRITO MEXICANO DE VERDURAS Y JALAPEÑOS CON MOUSSE DE AGUACATE, SALSA DE QUESO Y SWEET CHILI 

VEGETABLE AND JALAPEÑOS BURRITO WITH AVOCADO MOUSSE, CHEESE SAUCE AND SWEET CHILI 

BURRITO MEXICÀ DE VERDURES I JALAPEÑOS AMB MOUSSE DE ALVOCAT, SALSA DE FORMATGE I SWEET CHILI 

 

YAKISOBA DE SETAS Y BROTES TIERNOS  

YAKISOBA WITH MUSHROOMS AND TENDER SPROUTS   

YAKISOBA DE BOLETS I BROTS TENDRES  

 

SEGUNDOS – MAIN COURSES – SEGONS 
 

ARROZ MELOSO DE POLLO CORRAL Y VERDURAS DE TEMPORADA (GF) 

MELLOW RICE WITH FREE-RANGE CHICKEN AND SEASONAL VEGETABLES 

ARRÒS MELÓS DE POLLASTRE DEL CORRAL I VERDURES DE TEMPORADA 

 

FILETE DE PESCADO REBOZADO CON ALIOLI Y MIEL DE FLORES SOBRE CONFITURA DE TOMATE PERA 

FISH FILLET BREADED WITH ALIOLI AND FLOWERS HONEY ON TOMATOES CONFITURE 

FILET DE PEIX ARREBOSSAT AMB ALLIOLI I MEL DE FLORS SOBRE CONFITURA DE TOMÀQUET PERA 

 

LASAÑA DE VERDURAS DE NUESTRO HUERTO CON BECHAMEL DE COCO 

LASAGNA OF VEGETABLES FROM OUR ORCHARD WITH COCONUT BECHAMEL  

LASANYA DE VERDURES DEL NOSTRE HORT AMB BEIXAMEL DE COCO 

 

 TACOS DE CHULETÓN DE VACA MADURADA CON GRATÉN DE PATATAS Y ACELGA RELLENA A LA PLANCHA (GF) (+4€) 

AGED T-BONE STEAK TACOS WITH POTATO GRATIN AND ROASTED FILLED CHARD (+4€) 

TACOS DE MITJANA DE VACA MADURADA AMB GRATÉN DE PATATES I BLEDA FARCIDA A LA PLANXA (+4€) 

 

POSTRES – DESSERTS – POSTRES 
 

CLAFOUTIS DE PERA  

PEAR CLAFOUTIS  

CLAFOUTIS DE PERA  

 

TARTA LAMINGTON DE CHOCOLATE, FRAMBUESA RECUBIERTA DE COCO 

LAMINGTON CAKE WITH CHOCOLATE, RASBERRY AND COCONUT  

PASTÍS LAMINGTON DE XOCOLATA, GERDS I COCO 

 

FRUTA DE TEMPORADA (GF) 

FRESH SEASONAL FRUIT 

FRUITA DE TEMPORADA 

 

HELADO DEL DIA CON NEULAS  

ICE CREAM OF THE DAY WITH NEULAS 

GELAT DEL DIA AMB NEULES  

 

 

MENU: 16,50€ 
(IVA INCLUIDO, VAT INCLUDED, IVA INCLÒS) 

Una bebida  y un café incluido / One beverage and one coffee included/ Una beguda i un cafè inclòs 

Fines de semanas / Festivos/ Weekends/ Holidays  21,50€ (HORARIO: 11:00hs a 17:00hs) 
 

(11:00hs - 18:00hs) 


