- OSIRAS Y CAVIAR - - -

Ostra Special n22 al natural / estilo nikkei* (1 ud)
Ostra Special n22 al natural / estil nikkei*
5,00 / 7,00*

Ostra Special n22 al natural / estilo nikkei* (6 uds)
Ostra Special n22 al natural / estil nikkei*
26,00 / 38,00*

SUSHI

Ostra Special n22 al natural con caviar Amur Beluga
Ostra de Normandia n22 al natural amb caviar Amur-Beluga
(1ud) 9,00 / (6 uds) 52,00

Real Caviar Amur Beluga (10 gr) 35,00 / (30 gr) 90,00

OMAKASE % (35 uds) 75,00 Spicy tuna roll (8 uds) 22,00
Seleccion de las mejores piezas del chef Uramaki de atun relleno de aguacate, crujientes y
Seleccio de les millors peces del xef emulsion picante / Uramaki de tonyina farcit d‘alvocat,
Sashimi de pescado y marisco (12 uds) 19,00 cruixents i emulsid picant
Laminas de salmon, atun, lubina y viera Beef uramaki roll (8 uds) 24,00
Lamines de salmo, tonyina, llobarro i viera Uramaki de tartar de ternera relleno de foie, esparra-
Moriawase (12 uds) 2200 gos .y teriyaki trufado/.Urar‘nak‘i de tér‘Far de vedella
Seleccion de las mejores piezas del chef ! farcit de foie, esparrecs i teriyaki amb tofona
Seleccié de les millors peces del xef Salmén fusion (8 uds) 19,50
Maki (4 uds), niguiri (4 uds) y sashimi (4 uds) Uramaki de salmén relleno de mango y queso
Seleccién de niguiris (8 uds) 21,00 Uramaki de salmo farcit de mango i formatge
Atun, salmén, lubina, gunkan de ikura y ebi Crispy ebi roll (8 uds) 19,50
Tonyina, salmd, llobarro, gunkan de ikura i ebi Maki rebozado, relleno de langostinos, queso, tobiko
Veggie roll @ (8 uds) 17,00 y ter_iyaki ) ) )
Uramaki relleno de mango, pepino, aguacate Maki arrebossat, farcit de llagostins, formatge, tobiko
y chutney de mango i teriyaki
iLJCrﬁlrJﬁt?]Igyf?j;c%gﬁgn;ango, cogombre, alvocat shéko roll (8 uds) 20,00
Uramaki de tartar de salmén con ikura, mayonesa
japo y crujiente de arroz / Uramaki de tartar de salmd
R amb ikura, maionesa japo i cruixent d’arros
SUPLEMENTO / SUPLEMENT
DE CAVIAR AMUR BELUGA 10 gr +25,00
IARTARES SAIADS
Tartar de atun rojo, wakame y salsa umami 21,00 Burrata de puglia con tomates marinados, 15,50
Tartar de tonyina vermella, wakame i salsa umami pesto de pistacho y pan Guttiau®
+ Extra de Caviar Amur Beluga (5 gr) +14,00 Burrata de puglia amb tomaquets marinats,
) ) pesto de festucs i pa Guttiau
\Sltriaokuts;l;tzres&tixze brioche tostado en mantequilla 16,00 Ensalada de salmén marinado en remolacha, 16,50
Steak tartar sobre brioix torrat en mantega i mousse aguacgte y vmagr’eta d_e limén o
de foie Amanida de salmd marinat en remolatxa, alvocat i vina-
greta de llimona
Ceviche de corvina con leche de tigre de rocoto 18,00 B de ensalada fresca y hortalizas de proximidad ® 9,00

Ceviche de reig amb llet de tigre de rocoto

Bol d’amanida fresca i hortalisses de proximitat



TAPAS

Nuestro pan rustico de masa madre con mantequillade 8,00 Guacamole con nachos y chips crujientes de vegetales
hierbas ® / El nostre pa rustic de massa mare Guacamole amb natxos i xips cruixents de vegetals @

amb mantega d’herbes - .
& Calamares a la andaluza con alioli de lima

Jamoén 100% ibérico 5J Pata Negra cortado a mano 24,50 Calamars a I'andalusa amb allioli de llima
Pernil 100% ibéric 5J Pata Negra tallat a ma

Tempura de langostinos con salsa ponzu y chilli dulce

+ Pan de coca con tomate / Pa de coca amb tomaquet +4,50 Tempura de llagostins amb salsa ponzu i chilli dolg

Gyozas de pollo / verduras*™ 13,00/ 10,00*  ejillones a la plancha o al vapor con ajo y perejil

con salsa hoisin y teriyaki @ (S uds) S Musclos a la planxa o al vapor amb all i julivert
Gyozas de pollastre / verdures* amb salsa hoisin i teriyaki

Edamame salteado con togarashi @

Croqueta casera de jamoén ibérico 100% de bellota 3,50  t4amame saltejat amb togarashi

con trufa (1 ud) / Croqueta casolana de pernil
iberic 100% de gla amb tofona

PALLLAS

Paella de marisco con gambas, almejas, mejillones y sepia 23,00
Paella de marisc amb gambes, cloisses, musclos i sipia

Paella de montadia con pollo de corral y verduras km 0 ¥¢ & 22,00
Paella de muntanya amb pollastre de corral i verdures km O

Paella de mar y montaiia con pollo de corral, gambas y sepia 24,00
Paella de mar i muntanya amb pollastre de corral, gambes i sipia

Arroz negro con gambas, almejas y sepia acompafiada de alioli casero 23,00
Arros negre amb gambes, cloisses i sipia acompanyada d’allioli casola

Precio por persona - Minimo 2
Preu per persona - Minim 2

PRINCIPALLS

Rodaballo asado con arroz meloso de setas de temporada 27,00
Turbot rostit amb arros melds de bolets de temporada

Salmon con salsa beurre blanc al aroma de yuzu, crema de céleri y esparragos 23,00
Salmdé amb salsa beurre blanc a 'aroma de juzu, crema de céleri i esparrecs
+ extra de caviar Amur Beluga (10 gr) 25,00

Nuestro clasico Arroz Cantones de pollo, pato Pekin y gambas 18,00
El nostre classic Arros Cantones de pollastre, anec Pekin i gambes

Entrecot de vaca con patatas primor rellenas de emulsion aji amarillo y chimichurri de kimchi 26,00
Entrecot de vaca amb patates primor farcides d’emulsié d’aji groc i chimichurri de kimchi

Solomillo de ternera con foie, parmentier de patatas y salsa de trufa negra 28,00
Filet de vedella amb foie, parmentier de patates i salsa de tofona negra

Pappardelle ai funghi, parmigiano reggiano y trufa 19,00
Pappardelle ai funghi, parmigiano reggiano i tofona

Chuletdn de vaca de Girona, madurada 30 dias con patatas y pimientos de Padrén (Para compartir) 80,00
Mitjana de vaca de Girona madurada 30 dies amb patates i pebrots de Padrd (Per a compartir)

Hamburguesa de ternera con pan brioche, queso cheddar,
cebolla caramelizada y salsa Shoko (Disponible de 12.00h - 20.00h) 16,00
Hamburguesa de vedella amb pa brioix, formatge cheddar, ceba caramel-litzada i salsa Shéko

Vegetariano () Opcién vegetariana disponible ¥ Carne halal disponible & SNe o ¢ o o o sHeNe SN
Vegetaria Opcid vegetariana disponible Carn halal disponible Mend infantil disponible PRECIO € - IVA INCLUIDO PREU €- IVA INCLOS

12,00
18,00
18,00
12,50

5,00

~
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